LA NOSTRA PROPOSTA
FISSA A “LA CARTE"

PRIMI PIATTI

Pappardelle al ragu di lepre (9,12,14)

Gnocchi di polenta con fonduta al “Puzzone” di Moena (3,12)

Canederli di speck al burro o in consommé naturale (3,9,14)

SECONDI PIATTI

Gulasch di selvaggina su polenta di Storo
Bisteccona di manzo con rucola e grana
Carne bianca del giorno alla griglia

Cotoletta di tacchino (9,14

LISTA DEGLI ALLERGENI
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1.ARACHIDI 2.NOCI 3.LATTOSIO 4. MOLLUSCHI 5.PESCE 6.SESAMO
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8.CROSTACEI 9.GLUTINE 10.LUPINI 11.SENAPE 12.SEDANO 13.SOLFITI

*|l ristorante, in caso di necessita,utilizza prodotti surgelati o congelati

7.SOIA
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14.UQVA
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IL MENU" DEL GIORNO
CONSIGLIATO DAL NOSTRO CHEF

AL BUFFET

Selezione di antipasti del territorio
Verdure al vapore, grigliate e le crudité di stagione

Assortimento di panificazione

PRIMI DEL GIORNO

Mezzelune di patate ripiene ai porcini
con fonduta al “Cher de Fascia” ed erba orsina (3,9,14)

Spaghetti quadrati con ragu di rana pescatrice e granella di pistacchio 359,12

Zuppa di lenticchie con crostone di pane all'aglio (12)

SECONDI DEL GIORNO

Lombetto di cervo con ristretto ai frutti rossi 3,12
Filetto di trota salmonata alle erbette (3,59

Fiori di zucca in tempura 3,9,14)

DESSERT DEL GIORNO

Mousse al cioccolato bianco, ciliegia e nocciole (3,14



